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FRUTAS Y VEGETALES,
LA RIQUEZA DE LA TIERRA EN
NUESTRA MESA CADA DIA.
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FENATURA S.A. ES UNA EMPRESA ECUATORIANA QUE SE
ESTABLECE A PARTIR DE UNA PREMISA CLARA, OFRECER
LO MEJOR DEL ECUADOR Y SUDAMERICA PARA EL MUNDO.
ESTABLECIDA EN PRINCIPI0S QUE BUSCAN EL DESARROLLO
SOSTENIBLE DE NUESTROS PROVEEDORES Y CLIENTES.

GRACIAS POR CONFIAR EN NOSOTROS
CON AFECTO,

EL EQUIPO FENATURA S.A.




PITAHAYA AMARILLA

La pitahaya, también conocida por el nombre de fruta del dragdn, originaria de Centro América. Su
alimento nace de un cactus que solo florece de noche y en ambientes tropicales o subtropicales secos.
Se pueden encontrar tres variedades: amarilla por fuera y pulpa blanca con semillas por dentro, roja por
fuera y pulpa blanca o pulpa roja con semillas por dentro. Es muy aromética y su sabor es muy dulce,
refrescante, agradable, delicado y fino.
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PITAHAYA ROJA
RED ORAGON FRUIT

La pitahaya, también conocida por el nombre de fruta del dragén, originaria de Centro América. Su
alimento nace de un cactus que solo florece de noche y en ambientes tropicales o subtropicales secos.
Se pueden encontrar tres variedades: amarilla por fuera y pulpa blanca con semillas por dentro, roja por
fuera y pulpa blanca o pulpa roja con semillas por dentro. Es muy aromatica y su sabor es muy dulce,

refrescante, agradable, delicado y fino.
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TOMATE DE ARBOL

También conocido como tomate de yuca, tamarillo, tomate andino, tomate de palo, tomate serrano,
cigomandra, mango nérdico y tomate francés. Es un fruto originario de los andes peruanos y
suramericano. Es sembrado en las zonas tropicales de Sudamérica, tiene bastantes similitudes con el
tomate normal y presenta unas tonalidades de color que varia entre el rojo, el amarillo y el naranja.
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PEPINO DULCE
SWEET CUCUMBER

El pepino dulce, también conocido como pepino meldn, es una fruta de suave sabor que se cultiva al
calor de los valles ecuatorianos. El pepino dulce posee la piel delgada de color cremoso con manchas
color pUrpuray que puede recordarte a la textura del tomate, es dulce, jugoso y refrescante. Se consume
principalmente como fruta fresca o en ensalada.
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GRANADILLA
GRANADILLA

Es una planta de enredadera glabra, vigorosa, originaria de América del Sur, especificamente de las
estribaciones de la cordillera andina desde el norte de Chile hasta Venezuela. La granadilla pertenece a
la familia de las frutas de la pasién. La piel es dura y no comestible, pero es facil de cortar. La fruta
contiene una pulpa gelatinosa con semillas comestibles de color negro. El sabor de la carne es muy

buena y dulce.
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JENGIBRE

El jengibre es una planta herbacea con muchas ventajas para la salud. Como planta medicinal, es una
de las més antiguas y populares del mundo. En el Ecuador por las condiciones ambientales, se produce
durante todo el afio. Tiene un sabor picante y se puede utilizar tanto en platos salados como en los
dulces. Puede ser utilizado en diversas formas: fresco, seco, en conserva, en capsulas (en polvo) o
cristalizado.
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MALANGA BLANGA 0 LILAN

La malanga es el tubérculo de una planta llamada colocasia esculenta original de la polinesia siendo
parte de su cocina. El tubérculo que se es siendo parte de su cocina. El tubérculo que se es conde bajo
la tierra de estas plantas de hojas grandes, tiene una carne blanca o amarilla, y un alto contenido en
almidén. La malanga también se conoce con el nombre de Taro y es una variedad de tubérculo muy
peculiar, que recuerda en cierto modo a la yuca o mandioca
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